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Cheiro a chocolate

O cheirinho a chocolate entra-nos pela
alma mal abrimos a porta. A decoracao do
Mestre Cacau, em Beja, é simples, armarios
em madeira clara, nada que fique na memo-
ria depois de ali sairmos. Mas o recheio das
prateleiras, pequenos quadrados de choco-
late branco, preto, com coco, laranja ou de li-
cor de medronho, lembra o filme Chocolate
onde Juliette Binoche faz o papel de dona de
uma loja de chocolates muito especial.

As legendas, expostas nas prateleiras do
Mestre Cacau, agucam a curiosidade. ‘Trufa
de chocolate negro e alecrim, coberto de
acucar glacé. '‘Bombom com recheio de
champanhe coberto de chocolate branco,
‘chocolate negro com canela’, ‘chocolate
branco com hortela-pimenta’.. No minimo,
fica-se com agua na boca. E a escolha é
imensa; o olhar enche-se com a fila de tabu-
leiros coloridos.

Esta pequena loja. no centro da cidade
alentejana, foi inaugurada ha cerca de um
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ano mas era uma ideia que ja andava a
ser trabalhada pelos s6cios ha mais de
trés enquanto deambulavam pelas ruas
suicas e belgas, especialistas em choco-
late. Hoje em dia, a Mestre Cacau fabrica
0s seus proprios chocolates de forma ar-
tesanal e com receitas proprias. Acaba-
ram de lancar no Qutono duas linhas:
Alentejo & Chocolate, e Sabores do Mun-
do. Vale a pena experimentar.

O Cheque Tavares

Surpreenda 0s seus amigos
mais especiais com um presen-
te original: oferega uma viagem
pela alta gastronomia, guiada
pelo chefe Philippe Peudenier.
Para quem merece, o melhor.
Rest. Tavares, tel, 213 421 112

12 essencial

Desejos em Cerejas Passas

Sao passas, mas ndo sao uvas.
Para um final do ano mais doce,
a sugestao da 1000 Paladares
s30 as novas cerejas-passa.
Aquele fruto vermelho, saboro-
S0... para um 2007 em grande!
Porto, tel. 226 059 069

Aulas de Cozinha Presente

Gostava que o seu ‘'mais que
tudo’ cozinhasse mais vezes? A
solugdo chegou, embrulhada
num presente original. Ofereca
um vale de aulas de cozinha...
para saborear depois! q.b., Oei-
ras, tel. 214 413 068



